IAN ALEXANDER
ERSKINE

CALLE GRAVINA, 5
4° CENTRO
28004 MADRID
TFNO 637781875

ianeck68@hotmail.com

Otros datos
Idiomas Inglés: Nativo
Castellano: Nivel Alto

Informatica: Nivel Basico

Jefe de cocina / Chef
Experiencia profesional

08/2022- PRESENTE Jefe de Partida
HOTEL ABBA, Avenida de America 32, Madrid

06/2020 - 08/2022 Chef
OCTAVIO ULTRAMARINOS, Calle Cea Bermudez, Madrid

10/2019 - 2/2020 Chef
Adecco para CIRQUE DU SOLEIL “KOOzA”

04/2016 - 04/2018 Jefe de Cocina / Gerente
DECOCINA GASTROBAR, Echegaray 10, Madrid. Restaurante propio

01/2006 - 04/2016 Jefe de Cocina
LA KITCHEN, Prim 5, Madrid.

11/2004 - 01/2006 22/Jefe de Cocina
BIOTZA, Claudio Coello 27, Madrid.

11/2000 - 08/2004 Jefe de Cocina
PREGO 106-108 Kew road, London.

11/1999 - 11/2000 Jefe de Cocina
ROUX FINE DINING, Broadgate Center, London.

05/1998 - 11/1999 22 de Cocina
SNOWS ON THE GREEN, 166 Shepherds Bush Road, Brook Green,

05/1996 - 50/1998 22 de Cocina
THE CAFE AT SOTHEBY'S, 34-35 New Bond Street, London.

05/1995 - 50/1996 Jefe de Partida
CAVENDISH HOTEL, 81 Jermyn Street, London, SW1Y 6JF.

1987-1988 Cocinero

THE LOST SPUR CLUB, Eagan, Minneapolis,USA.
RADISSON PLAZA HOTEL, Minneapolis, USA.
RUBENS HOTEL, Londres, UK

Formacion académica

1981-1984 Friern Barnet County School, equivalente a bachillerato
espafiol

1984 -1986 Southgate Technical College, LondonCity & Guilds 1 &
2:Cooking for Hotel, Restaurant and Catering Industries, equivalente
a Curso Superior de cocina en Espafia

1993-1995 University of Minnesota, Minneapolis, MN, US. Estudios
universitarios

1993 Inver Hills Community College, St Paul, MN, USA.

Curso de composicion inglesa 1y 2

1993-1995 Metropolitan State University, Minneapolis, MN, USA .



